% Natbvurd LBolleda

N
3
N
D

100




NUESTRA HISTORIA

Productor local con
sello 100% natural

La historia de Rustiguet comienza en el 2008 en
Montcada, Barcelona,eldiaenelqueseabrio unpequefio
obrador, fruto de la unién profes_iona'l de Santi y Sergio.

Empezaron con una prédqcaon de autentlco pan
rustico para'suministrar’all qomerao local. El esfuerzo
y la dedicacién, sumado alicuidado y seleccion de
materias primas de cahdad como ld masa madre
natural, formada mediante la fermentacién de agua,
harina y levaduras procedentes del mismo pan, dieron

como resultado un producto 1'00% Natural.
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Fieles al objetivo inicial de.t elaboracion tra,d1c1o aly
rustica de productos de altd" cahdad,, Rustlguet se ha
convertido en una empresa}fﬁe‘gte y competitiva, T

aumentando la produccio .@.Lpersonal Con el paso.
de los anos, sigue crec1en y abmendo nuevas lineas
de negocio en bolleria'y p fa, sth perder su'y
esencia de fabricacién de cq'n SQHO '

100% Natural.

Gracias a la vision, el traba]o y..el uerzo hu

la férmula ha funcionado y ha ¢ nse llldO fideliz a]]
mas de 950 clientes por todo el ter 01‘10 barceloM c éad y servicio con el

siempre aportando el me] Ot saboﬂa la’cocma, ala mesa T&Jor sabor
y a cualquier lugar. . ] } , \.,J:

Nugstra mision es clara. Queremos mds que un pan,
una experiencia para disfrutar con los cinco sentidos.
pan que nos lleve a otros tiempos, al aroma de los
hornos de pueblo. Llevar el mejor sabor a tu cocina,
"a tu mesa, a las meriendas en el campo y alli donde
estés. Del desayuno a la cena, tanto en comidas
saludables como en los pequefios caprichos.

Creamos productos en los que la gente puede confiar.
Porque nuestros abuelos nos dieron lo mejor y
queremos seguir dando lo mejor. Aportamos valor
afladido a nuestro pan 100% Natural.
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Tortilla / Empanadas 32
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PASTELERIA
Reposteria / Canapés 40
Planchas 41
Lionesas 42
Tartas Redondas 44
Mousses 46
Brazos/ Bracitos 49
Piezas Sara / Dakar / Roscon de Reyes 52
Corazones de San Valentin 53
Libro de Sant Jordi/ Buiiuelos 54
Monas de Pascua 55
Coca de San Juan 57
Tronco & Tronquito de Navidad 58
MATERIA PRIMA 59
Iconografia ——
Unidades Peso Longitud Tiempo de Tiempode ~ Temperatura Tiempo
por caja unidad (gr) producto (cm) descongelacion* (min)-fermentacion (min) de coccion  de coccion* (min)

* Los tiempos de coccion y descongelacion son orientativos, dependiendo de las condiciones, temperatura del local y modelo del horno.
Los pesos y medidas de las piezas son orientativas, pueden sufriralgunas variaciones.



- R e i

PANADERIA

*
-y ; .
e

. . . . 3 =1
Con toda la tradicién y experiencia de Rustiguet, m % “ ‘ .
ofrecemos esta cuidada seleccion de panes elabo-
rados con ingredientes de alta calidad y 100% na-
turales. Los cuales reflejan lo mejor de la panaderia
de toda la comarca.

w

Pan crujiente y sabroso =
- X

Barritas, redondos, chapatas y baguetinas, nuestra
gran variedad de formatos y sabores que destacan
por ser ideales para comer en cualquier momento.

Cualquiera que haya paseado alguna vez cerca de
nuestros hornos recordara el delicioso aroma del
pan recién horneado, la fragancia del pan rustico

By e

mas fino y mads puro, elaborado con ingredientes | b N
, X SR o
frescos, listo simplemente para saborear con el me- s R o W

jor aceite de oliva.

Crujiente por fuera, maravillosamente tierno por
dentro y siempre repleto de auténtico sabor tradi-
cional. Nuestros panes pueden olerse antes incluso
de llegar a la tienda.
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Barra Comun

PANADERIA

1001R | Baguette Rustiguet 1002 | Barra Montafiesa
PET LG TET-L2

809 | Barra Panadero
oE="1¥§ O

18 At 55 185-185 1215

Barras Especiales

1032 | Baguette con Fibra 767 | Pan de Seda MTQ
' Em% gb 17185 ' Em%iéﬂ B0’
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225 | Pan Cafiada 1065 | Barra Candeal
OB =%4§ O OE—4% §F O
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PANADERIA

885 | Pan Paris 228 | Crujiente Largo
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1038 | Barra Ensemillada
T %10

AB5-195 175




PANADERIA

1085 | Barra Santiago 248 | Super Campesino
4 E'ﬂ% ¥ O v E*—“—""* ¥ O

185105 1820 185165 1820

835 | Buprema Yodada 844 | Buprema Pasion
'ﬁm*ﬁ'gﬁg .gfﬁ"lgﬂ‘lga

802 | Barra Vasca A914 | Barra Aldeana
oE=%§ O oE=%4¥O0

5185 15-18 185-185 15-18°
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1052 | Pan de Coca
T
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0605 | Barra Sevillana
' E == 4 F O

a5 15 185195 1818
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209049 | Barra Cantéabrica
O E=%¥§ O

35 25 185195 WNr



PANADERIA

1021 | Barra de Agua 0301 | Hmmﬂmmano
OE=1%1¥§0 OF=*%§ O
F 35 1§ oo 5 TB5-195 35400

13376 | Hogaza de HOTTeo wmsxissmase: 2414 | &8s Quadrat
oE="%§ O :ﬂgﬁj *

2409 | Pa de Pagés
B IO
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Barras y panecillos con estilo
rustico, con una corteza fina,

dorada y crujiente
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1011 | Bocata de la Abuela 1058 | Bocata Mediterrdneo
'Em%ﬂé;ﬂ'ir Eﬁm%1£1§5

414 | SBuprema Bocata Super 834 | Buprema Bocata
8= ‘% ¥ O 95— *ab § O

185185 1215 0 EE1ES  1AE

530 | SBuprema Bienia Riistica 836 | Suprema Gourmet
eET% L0 9ET% O
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PANADERIA

229 | Crujiente Bocata
®oE=%§O0

15 185108 A01F




PANADERIA

1041 | Chapata Bocata 240 | Campesino Bocata Super
.EE%S:EB 'ET%1I§IH1§E

13754 | Bocata Cristal Gourmet 208 | Campesino Gourmet
*ET% L0 VE-RLE

1044 | Ghapatacuokt-nﬂ 858 | Buprema Pincho
Sin gluten
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001 | Baguetina Sin Gluten
oE=*%4§0

15 190




296 | Gourmet Semillas SBuprema
' E =% §F O
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1061 | Payesita Cereales 449 | Gourmet Cereales Semillas
.Eu%méﬁ(? 'ET%1§;F1F

13471 | Surtido Panecillos Redondo Gourmet
(Amapola, eésamo, multicereales ¥y pipas calabaza)
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Viena
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1074 | Maxi Frankfurt 28cm 1071 | Frankfurt 24cm
PE—% ! @f‘%

15 15

1068 | Frankfurt 2lcm 107848 | Panecillo Viena
® 5~ R RN X

Fil 15 15 #85195 58

Hamburguesas

8578 | Hamburguesa Briox 1505106 | Maxi Hamburguesa 100786 | Mollete

sl vETY oS 13
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528 | Bpecial Instant Burger 1073 | Rustic Burger E

4l 48 1 vET i
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BOLLERIA

Sabrosa en cada bocado

Descubre nuestra amplia gama de bolleria. Pro-
ductos de gran calidad y éxito en el mercado nacio-
nal. Elaborados con las mejores materias primas y
el carifio del compromiso por fidelizar al cliente.
Clasificada en diferentes formatos: bolleria tradi-
cional que requiere fermentacion, productos listos
para cocer y elaboraciones listas para comer.
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La gama de croissants, ensaimadas, napolitanas y

muchos mas productos que le daran a tu surtido
de bolleria ese toque tradicional que, por mucho
que pasen los afos, tanto reclaman nuestros con-
sumidores.

Nuestra gama de productos es muy completa y con
- la mejor calidad que gustara tanto a los clientes
mas tradicionales como a los amantes de las nue-

- vas creaciones.
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Bolleria Tradicional y Fermentada
Croissants

01217 | Crolssant Artesano Margarina Tradicional
9EA J‘ @

21008 | Crolssant Artesano Manteca Tradicional
PEA E‘ <)

104029 | Croissant Curvo Mantequilla Fermentado
vangQ

113344 | Croissant Curvo Manteca Fermentado
sEY L

113337 | Croissant Curvo Margarina Fermentado
PEwIQ

Croissants Rellenos

20004 | Croissant Choco Manteca Extra 8 Barritas Tradicional
9 & A ¥V O

21002 | Croisgant Choco Manteca Extra 2 Barritas Fermentado
waE *#- A F O

or 40 LR il ] " 3

21016 | Croissant Choco Crema Margarina Ferm
*E% L0

21020 | Croissant Choco Duo Bombén Margarina Ferm
' B A F O

me e 180 w

130241 | Croissant Bombén Margarina Choco Decorado Ferm
OEY% I' O
B ] b - 183

i



130571 | Croissant Choco Blanco Margarina Ferm
OE%A 8O

o v a0

12437 | Croissant Multicereales Mantequilla

2104007 | Croissant Recto Mantequilla Ferm . E .'*' §n E?g
I E ‘* & (B,
37359 | Croissant Recto Mantequilla Bake up
eE ¥ O

B 165170 ISR

Croissant Salado

2000145 | Croissant Jamoén Queso Tradicional Margarina
3L 5O

116 80T 180 15T

130353 | Croissant Jamén Quesu Ferm Margarina
93 % &0

180 1EAT

Napolitana Fermentada

21212 | Napolitana Crema Margarina Ferm
®E% §O

180 HE-30°




113362 | Napolitana Chocolate Margarina Ferm
' E *aia & O

180 T

Flautas

13929 | Flauta Chocolate Manteca 13967 | Flauta Crema Manteca
' E ‘-ai:- g ?3 l ﬁ ‘-aiv- & {9
Ensaimadas

103103 | Ensaimada Mini Artesana
' B A& K O

45  BG0F W80

12659 | Ensaimada Hojaldrada Artesana
93 a 2 g= ®

ma W—'DD‘

113363 | Ensaimada Grande Fermentada
' E ‘* ¥ O

180 135



Triangulo Croissant y Manga
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21003 | Trmnglﬂoﬂruisa&nt Manteca 21907 | M&ngaﬂagdalana
9E% &0 OE% &0

w 1w

31007 | Tridngulo Croissant Margarina
-0 S

Bases

100509 | Placa de Hojaldre
&% &0

180 25-30



Artesanitos

21009 | Artesanito Mini Manteca
' B % ¥ O

180 115

21010 | Artesanito Mini Margarina
' B % ¥ O

8 AT

0200 | Micro Artesanito Manteca
' o) *aia ¥ O

LU oy b

4022 | Mini Croissant Mantequilla Ferm

OF% & O 130370 | Mini Croissant Cereales MTQ
3% &0
21011 | Mini Recto Hm'garma. L
eE% IO
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21040 | Artesanito Chocolate Margarina
l B% 85O0

180 12§

10229 | Artesanito Argentino MTQ
9 E ‘% & O

Ly 180 TS

302 | Artesanito Crema Manteca
' B % ¥ O

the 15



334 | Artesanito Choco Bombén Margarina 326 | Artesanito Blanco Manteca
' E '%It- ¥ o ' E ‘»#- & @

L o 1215

21310 | Mmiﬁarmohchmnhtammm
' E ‘-ﬂa ¥ O
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Artesanitos Salados

(rmnm
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51kg 32 1218






Todo el aromay sabor

es@gﬂ_r.ojaldres
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Palmeras

021520 | Palmera 21027 | Palmerita Vitacereales Mantequilla
& O ' B § O
] 120 B A ¥ 180 B2

Hojaldres

21501 | Herradura Chocolate 21502 | Herradura Crema
PE % & O ' E ‘% £ O
5 10 a 180 2530 180 25800

06007 | Herradura Premium Chocolate 06006 | Herradura Premium Crema
LR RN RN

bl 1 250

21503 | Herradura Cabello 7043 | Pastel de Manzana Ovalado
i ) % & O ' & % & O
i) 180 253 Hr . 1Ear

12447 | Herradura Premium Cabello
PE% & O
20 ma r 18y 25300






Muffins

139209 | Muffin Choco Bombén
® @ %

1 or

13910 | Muffin Passion Red
P& %
0
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13912 | Muffin Carrot Cake
8%






Rustinuts / Berlina

130399 | Rustinuts Big Chocolate 60520 | Rustinuts Big SBugar
°5 Y 5

130398 | Maxi Hoops Glaseado 1911747 | Rustinuts Glacé
x eTYy

21290 | Berlina Chocolate
! B %






Pepitos
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13324 | Pepito Crema 13325 | Pepito Chocolate
*EZr TR

Xuxos

B780 | Mini Xuxo Crema B786 | Xuxo Crema Grande
*E % 3%

Churros

BOLLERIA

50014 | Churros 8 Large
E§ O

W5 ASHg I &F







Empanadas / Empanadillas

PIZZAS/EMPANADAS

65978 | Empanadilla Atin 64854 | Empanada Art Atan (Cerveza)
*eE—=80 *eE—-L0

12499 | Empanadmaﬂalantademnu 13183 | Empanadilla Selecta Argentina
l B= § O l B= § O

125 155 180100 50 125 165 180100 15.20

12532 | Empanadilla Selecta de Atin y Tomate
® 8= § O

A4 155 180-100 1520
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12544 | Empanadilla Hojaldre Espinacas y Queso
OE=—§ O

L] 125 155 W00 1530







Pizza Panini

PIZZAS/EMPANADAS

13457 | Pizza Panini York 13458 | Pizza Panini 4 estaciones
l ﬁ e '-sle' ¥ O 93 = "*- ¥ O

L LL VI

13461 | Pizza Panini Bacon 13460 | Pizza Panini Atdin
IEM%EG tmmmxe
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134592 | Pizza Panini 4 quesos
OE—=% IO

W 180 1245
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Pizzas

127304 | Pizza Racién York Bacon 127390 | Pizza Racion 4 Quesos
OET=% & O =% & O

PIZZAS/EMPANADAS

123010 | Mini Pizza 4 Quesos 123011 | Mini Pizza AtGn Pimiento
oE=—% 4§ O OE=—% 4§ 0
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| Plancha de Atlin
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122370 | Plancha Vegana

122301

122304 | Plancha de York Bacon




